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BERLUCCHI

FRANCIACORTA

»Aufgrund der Geschichte, der Anzahl an Flaschen und ergriffenen Initiativen
kann man getrost behaupten, dass ohne das Unternehmen Guido Berlucchi
die Franciacorta nicht existieren wiirde.“

(Slow Wine Fiihrer 2015)

Das Haus Berlucchi entstand 1955, dem Jahr des Aufeinandertreffens von Guido Berlucchi,
dem grof3herzigen und weitsichtigen Gentleman, und Franco Ziliani, dem jungen und
leidenschaftlichen Onologen, das die Geschichte der Franciacorta verandern sollte. Genau
in diesem Jahr wird Guido Berlucchi von Franco Ziliani iiberzeugt, das gewagte Unterfangen
zu versuchen, einen grof3en ,,Metodo Classico® (klassische Flaschengirung) nach
franzosischer Manier in seinen Rebanlagen und Weinkellern in der
Franciacorta zu produzieren.

BERLUCCHI

FRANCIACORTA

Diesem Treffen folgen sechs Jahre grofier Kraftanstrengungen, die 1961 zum Versiegeln
der ersten dreitausend Flaschen Franciacorta fithren.
So begann eine der spannendsten Legenden des italienischen Weinbaus, welche die
Franciacorta in wenigen Jahrzehnten zu einem Diamanten der Schaumweinproduktion
Italiens aufsteigen sah.

BERLUCCHI

Baustrafle 16 | 60322 Frankfurt am Main

Tel: 069 95 52 47 71| Fax: 069 95 52 04 20
info@villalauda.de | www.villalauda.de

BERLUCCHI WINE-DINNER
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Amouse Gueule | Gaumenfreude
Berlucchi ‘61 Franciacorta Saten

Pesce Crudo | Sashimi auf italienische Art
Berlucchi ‘61 Franciacorta Brut

Lucioperca con Risotto al Zafferano | Zanderfilet auf Safranrisotto
Berlucchi ‘61 Franciacorta Rosé

Tagliata con Verdura | Rindersteak mit Gemiise
Caccia al Piano Ruit Hora Bolgheri

Dessert al cioccolato con Peperoncino | Schokoladendessert mit Chili
Caccia al Piano Levia Gravia Bolgheri

Preis pro Person 89,- EUR.
Bei Kauf von mindestens 18 Flaschen (auch sortiert) nehmen Sie an der Verlosung
fir eine Einladung auf das Weingut mit Abendessen und Ubernachtung teil.
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‘61 Franciacorta Satén pocg

100% Chardonnay

Intensives Strohgelb. Weicher Schaum,
samtig, andauernd zarte Mousse; feine
und bestdndige Perlage. Reich, elegant,
vielschichtig. Eindriicke nach reifen gelben
tropischen Friichten, die sich progressiv
konzentrieren und weiter entwickeln zu
Noten kandierter Zitrusfriichte. Von sprit-
ziger Sdure und Mineralitdt présentiert
der Wein eine kréftige Struktur, einmalige
Annehmlichkeit im Genuss und schlie8t mit
langem und klarem Finale.

‘61 Franciacorta Brut boca

90% Chardonnay, 10% Pinot Noir

Strohgelb mit diskreten griinlichen Refle-
xen. Weicher Schaum, samtig, andauernd
zarte Mousse; feine und bestandige Perla-
ge. Frisch, reich, elegant, recht anhaltend,
von mittlerer Intensitat. Eindriicke nach
Friichten mit weiem Fruchtfleisch mit No-
ten tropischer Friichte; leichte Ankldnge
nach Gewdirzen. Von gro8er Frische und
angenehmer Sdure, samtig und ausgegli-
chen. Im Abgang Zitrusfriichte.

‘61 Franciacorta Rosé pocG

60% Pinot Noir, 40% Chardonnay

Schones intensives Rosa. Weicher Schaum,
samtig, andauernd zarte Mousse; feine
und bestandige Perlage. Elegante Noten
von Waldbeeren und reifen Friichten, gut
eingebunden in einen zarten Duft nach
Hefe und Brotkruste. Angenehm weinig
durch die kurze Maischestandzeit des
Spatburgunders in der Weinbereitungs-
phase. Am Gaumen fein und elegant, mit
gutem Korper und ausgezeichneter Fri-
sche. Die mittel bis hohe Dosage gleicht
die spritzige Sdure hervorragend aus.

CACCIA
2 AL PIANO
1868

Ruit Hora Bolgheriboc
Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

Intensives Rubinrot mit deutlichen, tie-
froten Reflexen. Im ersten Moment sehr
deutliche Aromen reifer Friichte, insbe-
sondere Brombeere, Sauerkirsche und Jo-
hannisbeere; anschliefend bemerkt man
Tabak mit Gewiirzaromen von Zimt, Lak-
ritz und einer dezenten Note von Balsam.
Angenehme und intensive Geschmacksno-
ten, die lange im Mund anhalten, im Nach-
geschmack bestdtigen sich die bereits
in der Nase wahrgenommenen Aromen
vollumfanglich.

Levia Gravia Bolgheripoc
Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

Intensives, dichtes Rubinrot. Komplexe
und ausgepragte Aromen von reifen Friich-
ten, die an Pflaumen- und Brombeermar-
melade erinnern; schéne Veilchennote,
Wiirze und ein angenehmer Hauch von Ta-
bak und weiem Triiffel. Optimal struktu-
riert mit einer perfekten balance zwischen
Kraft und Sdure; am Gaumen angenehm
durch die Ausgewogenheit und die Wucht
der samtigen, anregenden Tannine.




