APERITIVO
Y/ Py

Berlucchi 61° Rose, Franciacortas™t
011 9,9 071 44,20

Prosecco -Extra Dry-, Anselmi®®t
0. 520 o071 28,9

Aperol Sprltz1 B3t

Camparl Orang1 5L
Camparl Soda‘ 5L 0,21

Martini (Bianco®, Rosso513 L, Extra Dry] 513, L)
Sel 5,5—0

Vermouth Pregiato Antica Formula

dal 1786, Carpanos* 5l 7@

Sherry, Sandeman Fino, Halbtrocken®*
5cl 5,30

Punt e Mes5®t 5¢1 5,20

Crodinos®t (Alkoholfrel)

B1tter1n05 3L (Alkoholfrel)

BEV?@L’%\E&QM WCHE

San Pellegrino Mineralwasser

Acqua Panna Mineralwasser (still)

Coca Cola1 n

Coca Cola Zer01 8.1 )

Apfelschorle

Blrra Peronl Nastro Azzurro*? 0,331 3,20

Beck s alkoholfrelAz FIL. 0,331 3 00
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Krombacher Pils*? 3,00
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FIL. 0,331

Erdlnger VVcalf}.blcarA1 A2 F1. 0,51



A IPASTI
— WMW —
Carpaccio di Manzo Marinato Rucola e Parmigiano® 16,20

Mariniertes Rindercarpaccio vom Filet mit Rucola und gehobeltem Parmesan // Carpaccio
from marinated Beef filet, rocket salad, parmigiano

Bufala e Pomodori, Pinoli e pesto al basilico® 12,2
Frische Buffelmozzarella, Tomaten und Pinienkerne an Basilikumpesto // Fresh buffalo
Mozzarella, tomatoes, pine nuts, basil pesto

... mit Parmaschinken 13,@

Carpaccio di Polipo con insalatina di finocchio’™ 17,20
Mariniertes Oktopuscarpaccio mit angemachtem Fenchel Salat // Marinated Carpaccio from
octopus, fenel salad

Tri di Pesce, con Polipo Tonno, e Salmone?¢-¢ 23,20

Dreierlei vom Fisch: Octopus Carpaccio, gebeizter Lachs & Thunfisch Tartar // Three types of
fish: Octopus Carpaccio, pickled salmon, tuna tartar

Insalata di Stagione con Calamaretti grigliati*" 16,2
Gemischter Saison Salat mit gegrillten Baby-Calamari // Mixed salad & grilled Calamaretti

P

Spaghetti aglio, olio e peperoncino” 12,%
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenél und scharfen Peperoncino // Spaghetti, olive oil, garlic
and chilis

Linguine ai Frutti di Mare*?~80N 16,20
Linguine mit frischen Meeresfrtichten // Linguine with seafood

Penne Salsiccia Rucola e Parmigiano**' 16,20
mit italienischer Bauernwurst und Rucola // Penne with italian sausage and rocket salad

Tortelloni oder Tagliatelle al tartufo*ss#ce 17,90
Mit Triffel gefuillte Tortelloni in milder Truffelsauce // Truffel filled pasta, truffel sauce

... mit frischen Traffeln 27,20

Verfeinern Sie Ihre eigenen Gerichte zu Hause mit unseren
hausgemachten Triiffelprodukten zum Mitnehmen.
Fragen Sie gerne unser Personal danach.



SECO }j%g%;g%fARNE

Alle Hauptgédnge werden mit gemischtem

GemuUse & Rosmarinkartoffeln serviert.

Filetto di Vitello con Salsa tartufata'&A.c. 33,2
Kalbsfilet in Madeira Truffelsauce und firsch gehobeltem Triuiffel // Veal filet, madeira
truffel sauce with fresh grated truffle
Filetto di Manzo, cipolla di Tropea al Vino rosso™®** 32,00
Rinderfilet mit roten Zwiebeln aus Tropea in Rotweinsauce // Beef filet, red onions, redwine
sauce

Fegato di Vitello Burro e Salvia*'¢ 23,20
Kalbsleber in Butter und Salbei // Calf's liver, butter & sage
Classico Saltimbocca alla Romana?3413.4.6 24,90

Kalbsmedaillon vom Filet mit rohen Schinken und Salbei in WeiBweinsauce // Fine slices
from veal filet, raw ham, sage & whitewine sauce

SECONDI PIATTI DI PESCE

plgehle ———

Alle Hauptgadnge werden mit gemischtem
GemUse & Rosmarinkartoffeln serviert.

Gamberoni grigliati alle erbe aromatiche*'® 26,2
Gegrillte Riesengarnelen an Krauter-Aromen // Grilled Tiger Prawns with herbs
Filetto di Rombo al guazetto Termolese*’*°S" 32,00
Steinbuttfilet in WeiBwein gegart, frische Kraduter und Kartoffelscheiben // Turbot filet in
white wine sauce, fresh herbs, potato slices

Orata royale alla Livornese“53° 27,20
Gebratenes Doradenfilet an Tomatensauce mit Kapern, Oliven und Basilikum // Gilthead in a
tomato sauce, olives, capers and basil

Orata al sale per 2 persone®c?® je 27,90

Dorade in der Salzkruste fir zwei Personen, am Tisch filitiert // Gilthead in a salt crust for
two persons

Gerne empfehlen wir Ihnen tédglich wechselnde Speisen, sowie den
passenden Wein zu Ihren Gerichten - Buon Appetito!



Jidnek

Creme Caramelc 7%
StuBer Pudding mit Karamel // Sweet pudding with caramel

Tiramisu"*'¢ 8,90

Dessert mit Mascarpone, Biskuit, Kaffee und Amaretto // Dessert with mascarpone, biscuit,
coffee and amaretto

Warmes Schokoladentértchen mit fliBigem Kern und Vanilleeis // Warm chocolate cake
with vanilla ice cream

(Cassata'e3c6 8,%

Sizilianische Eisspezialitdt mit kandierten Fruchten // Sicilian ice cream speciality with
candied fruits

Haselnuss oder Cafe Parfait"3A.cc 8,0

Eisspezialitat mit kandierten Frichten wahlweise mit Haselnuss oder Kaffee Geschmack //
Half frozen from hazelnut or coffee
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Panna cotta®¢
Sahne Dessert mit Vanille // Italian vanilla mousse

Zitronensorbet alla Colonel?® 9,20
Cremig geschlagenes Zitronensorbet mit Wodka // Lemon sherbet with wodka
Gemischte Dessert Variation'9"A1c6G 13,20

Drei verschiedene Verfihrungen // Mixed dessert variation

BE&I/\ND ALDE

Espresso”

Espresso macchiato"¢

Cappuccino™® 3
Latte Macchiato™¢ 3,30
2

Tee (Auf Anfrage) ab

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstarker,
5) geschwefelt, 6) geschwarzt, 7) gewachst, 8) mit SiBungsmittel, 9) Aspartam- Phenylalaningquelle, 10) mit Phosphat,
11) Koffeinhaltig, 12) chininhaltig, 13 Sulfite

Allergene: Al) Gluten aus Weizen, A2) Gluten aus Gerste, B) enthadlt Krebstiere, C) enth&lt Eier, D) enthé&lt Fisch, E) enthalt
Erdnusse, F) enthalt Soja, G) enthalt Milch, H) enth&lt Schalenfriichte, I) enth&lt Sellerie, J) enthalt Senf, K) enth&lt Sesam,
L) enth&lt Schwefeldioxid/Sulfite, M) enth&lt Lupinen, N) enthdlt Weichtiere



